
Improper 
handwashing.

Bare hand contact 
with ready-to-eat food.

Not cleaning or 
sanitizing equipment.

Not cooking food 
adequately.

Sick food 
workers.

Not keeping food 
hot (135° F or above) 

or cold (41° F or below).

Improperly 
cooling food.

Not using safe 
(commercial) 
food sources.
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食品工人生病。

食物冷却方法错误。

食物未保存在高温
（135°F 或以上）或冷藏
（41°F 或以下）环境下。

未使用安全的 
（商用）食品源。

制作设备不干净
或不卫生。

徒手接触即食食品。

未充分煮熟食物。

洗手不彻底。
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源性疾病的诱导原因
简体中文 (Simplified Chinese)


