
Improper 
handwashing.

Bare hand contact 
with ready-to-eat food.

Not cleaning or 
sanitizing equipment.

Not cooking food 
adequately.

Sick food 
workers.

Not keeping food 
hot (135° F or above) 

or cold (41° F or below).

Improperly 
cooling food.

Not using safe 
(commercial) 
food sources.
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生病的食品工人。

冷卻方式不當。

未儲存於高溫（135°F 或
以上）或冷藏（41°F 或以

下）條件下。

未使用安全的（商業）
食品來源。

未清潔或消毒加
工設備。

手部直接接觸
即食食物。

未徹底煮熟
食物。

洗手方式不當。
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