
Improper 
handwashing.

Bare hand contact 
with ready-to-eat food.

Not cleaning or 
sanitizing equipment.

Not cooking food 
adequately.

Sick food 
workers.

Not keeping food 
hot (135° F or above) 

or cold (41° F or below).

Improperly 
cooling food.

Not using safe 
(commercial) 
food sources.
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Хворі працівники 
харчової 

промисловості.

Неправильне 
охолодження 

продуктів.

Незберігання їжі гарячою 
(135°F і вище) або 

холодною (41°F і нижче).

Невикористання 
безпечних (комерційних) 

джерел їжі.

Невимите та 
непродезінфіковане 

обладнання.

Торкання готової їжі 
голими руками.

Неналежним 
чином 

приготовлена їжа.

Неналежне 
миття рук.Improper 
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Українська (Ukrainian)


