
Improper 
handwashing.

Bare hand contact 
with ready-to-eat food.

Not cleaning or 
sanitizing equipment.

Not cooking food 
adequately.

Sick food 
workers.

Not keeping food 
hot (135° F or above) 

or cold (41° F or below).

Improperly 
cooling food.

Not using safe 
(commercial) 
food sources.
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ผู้้�ปฏิิบััติงิานที่่�เกี่่�ยวข้้องกัับ
อาหารมีีอาการป่่วย

ลดอุุณหภููมิิอาหารไม่่
เหมาะสม

ไม่่ทำำ�ให้้อาหารร้้อน (135°F หรือืสููง
กว่า่) หรือืเย็็น (41°F หรือืต่ำำ��กว่า่)

ไม่่ ใช้้แหล่่งอาหาร (เชิิงพาณิิชย์์) 
ที่่�ปลอดภััย

ไม่่ทำำ�ความสะอาดอุุปกรณ์์หรือื
ทำำ�ให้้ปราศจากเชื้้ �อโรค

สััมผััสอาหารพร้้อมรับั
ประทานด้้วยมืือเปล่่า

ปรุงุอาหารไม่่สุุกเพีียงพอ

ล้้างมืือไม่่ถููกวิธิีี
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ภาษาไทย (Thai)


