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Негайно зачиніть заклад і зупиніть приготування їжі.  

Зверніться до місцевого органу охорони здоров’я по допомогу.

Перед відновленням роботи

Українська (Ukrainian)

Пожежі в закладах громадського харчування

Зверніться до місцевого органу охорони здоров’я. Заклад має залишатися 
зачиненим до отримання дозволу на відновлення роботи. У деяких випадках 
потрібна планова перевірка.

CLOSED!
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Якщо сталася пожежа…
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Утилізуйте. Висока температура, дим, хімічні 
речовини засобів для гасіння пожежі, а також 
вода можуть зробити продукти непридатними до 
вживання. Радимо найняти професійну службу з 
прибирання або відновлення після пожежі.

! Задокументуйте вид і кількість утилізованих 
продуктів. Ці дані можуть знадобитися під час 
подання страхового позову.

Що слід за потреби утилізувати

Орган охорони здоров’я допоможе визначити, що саме слід 
викинути.

•	 Відкриті продукти, сухі продукти, спеції.
•	 Лід, олія з фритюрниці, суміші для коктейлів і морозива.
•	 Продукти, які зберігалися в негерметичних 

холодильниках і морозильних камерах.
•	 Продукти в проникному пакованні, як-от у картоні, 

харчовій плівці, банках і пляшках із ґвинтовою кришкою.
•	 Одноразові стаканчики, контейнери на виніс, серветки, 

соломинки тощо.
•	 Консерви, які зазнали впливу високої температури. 

Консерви, які не зазнали впливу високої температури, 
можна залишити. Зніміть етикетки, очистьте, промийте та 
продезінфікуйте банки, а потім наклейте нові етикетки.

Якщо сумніваєтеся, краще викиньте.
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Продовження на звороті →

Зачинено
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Очистьте, промийте та продезінфікуйте всі поверхні й обладнання.

•	 Робочі поверхні, столові прибори, вироби зі срібла, посуд, каструлі й сковорідки, обладнання для 
приготування їжі, а також раковини.

•	 Підлога, стіни, стеля, витяжка, відкриті труби та дренажні отвори.
•	 Столи й стільці в залі, меню та вбиральні.
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Перевірте, чи є гаряча й холодна 
проточна вода для миття рук і посуду.

Готові відновити роботу?

Отримайте дозвіл від пожежної служби, управління містобудування та будь-яких інших 
відповідних організацій.

Перевірте, чи все обладнання працює 
справно. Зокрема, обладнання для 
охолодження, готування, утримання тепла 
й вентиляції.
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