
ควบคุุมอาหารให้้เย็็น  ท่ี่�อุุณหภููมิิ 41°F หรือืเย็็นกว่า่น้ั้�น

เช็็กอุุณหภููมิิบ่่อย ๆ เพ่ื่�อให้้
แน่่ ใจว่า่อาหารมีีอุณหภููมิิ   �

41°F หรือืเย็็นกว่า่น้ั้�น

ช่่วยรัักษาอุุณหภููมิิของอาหารให้้เย็็นอยู่่�เสมอ

เว้น้ที่่� ไว้เ้พื่่�อให้้อากาศไหลเวีียน
อย่่าเก็็บอาหารมากเกิินไป

ตั้้ �งอุุณหภููมิิตู้้�แช่่เย็็นที่่� ใช้้เป็็นประจำำ�ที่่� 36–38°F เพื่่�อชดเชยกัับการเปิิด
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ใช้้เพีียงหนึ่�งถาด
ห้้ามวางซ้้อนกััน
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ปิิดฝาเมื่่�อไม่่ ได้้ ใช้้งาน

ปิิดฝาเพื่่�อกัักเก็็บอากาศเย็็นไว้ภ้ายใน

ห้้ามวางถาดอาหารซ้้อนบนถาดอื่่�น 
ๆ ในตู้้�แช่่เย็็นสำำ�หรัับเตรีียม

สต็อกอาหารที่่�ระดัับบรรจุุ
หรืือน้้อยกว่า่น้ั้�น

36°F

1”

วััดอุุณหภููมิิที่่�ด้า้นบนของ
อาหาร ลึึกลงไป 1 นิ้้ �ว

ภาษาไทย (Thai)


