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Đóng cửa ngay lập tức và ngừng sơ chế 
tất cả thực phẩm! 
Liên hệ với cơ quan y tế địa phương để được hỗ trợ.

Trước khi mở cửa trở lại

Tiếng Việt (Vietnamese)

Hỏa Hoạn tại Cơ Sở Kinh Doanh Thực Phẩm

Liên hệ với cơ quan y tế địa phương. Cơ sở của quý vị phải tiếp tục đóng cửa 
cho đến khi được chấp thuận mở lại. Trong một số trường hợp, có thể cần thực 
hiện đánh giá kế hoạch.

CLOSED!

1

Nếu quý vị gặp hỏa hoạn…

2 Vứt bỏ. Nhiệt từ đám cháy, khói, hóa chất chữa 
cháy và thiệt hại từ nước có thể khiến thực phẩm 
không còn an toàn để sử dụng. Hãy cân nhắc 
thuê dịch vụ vệ sinh chuyên nghiệp hoặc phục hồi 
sau hỏa hoạn.

! Ghi lại loại và số lượng thực phẩm đã bị vứt bỏ. 
Quý vị có thể nộp hồ sơ yêu cầu bồi thường bảo 
hiểm.

Các mặt hàng có thể cần phải vứt bỏ
Cơ quan y tế sẽ giúp quý vị xác định những thứ cần loại bỏ.

•	 Thực phẩm đã mở, thực phẩm khô và gia vị.
•	 Đá, dầu chiên, các loại hỗn hợp làm sữa lắc, kem 

tươi.
•	 Thực phẩm lưu trữ trong tủ lạnh hoặc tủ đông. Thiết 

bị không kín khí.
•	 Thực phẩm trong bao bì thấm được như thùng 

carton, màng bọc nhựa, chai lọ nắp vặn.
•	 Vật dụng dùng một lần như ly, hộp mang đi, khăn 

giấy, ống hút.
•	 Thực phẩm đóng hộp bị phơi nhiệt. Có thể giữ lại đồ 

hộp không bị ảnh hưởng bởi nhiệt. Hãy tháo nhãn, 
rửa, tráng qua nước, khử trùng, rồi dán nhãn lại.

Khi không chắc chắn, hãy vứt bỏ!
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Tiếp theo ở mặt sau →

Đóng cửa 
cơ sở
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Rửa, tráng qua nước và khử trùng tất cả bề mặt và thiết bị.

•	 Bề mặt tiếp xúc thực phẩm gồm dụng cụ, muỗng nĩa, bát đĩa, nồi chảo, thiết bị sơ chế thực phẩm và 
bồn rửa.

•	 Sàn, tường, trần, máy hút mùi, đường ống lộ thiên và phễu thoát sàn.
•	 Khu vực ăn uống như bàn ghế, thực đơn, nhà vệ sinh.

3

Đảm bảo có nước nóng và lạnh để 
rửa tay và rửa bát đĩa.

Khi quý vị đã sẵn sàng mở cửa trở lại
Phải có được sự phê duyệt từ cơ quan phòng cháy chữa cháy, cơ quan xây dựng thành phố và các cơ 
quan hỗ trợ khác.

Đảm bảo tất cả thiết bị vận hành đúng 
cách. Bao gồm thiết bị làm lạnh, thiết bị nấu 
ăn, giữ nóng và thông gió.
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